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SKEDVI BROD EXTRAGEBACKEN

Unser Brot wird von echten Menschen in Ofen mit offener Flamme
gebacken. So kann es vorkommen, dass die Brote manchmal etwas
dunkel gerostet werden. Viele mogen es sogar besonders, wenn der
Rand fast schwarz ist. Daher sortieren wir diese dunkleren Brote aus
und verpacken sie in der blauen Verpackung, die wir "Extragebacken”
nennen. In diesem knusprigen, dunkelbraunen Brot vereint sich der
ganze Herstellungsprozess von Holz iiber Feuer bis hin zur eigent-
lichen Handwerkskunst.

Zutaten: ROGGEN-Vollkornmehl, GERSTENMALZ-Mehl, Wasser,
Hefe, Salz.

Nédhrwertangaben pro 100 g
Energie (kcal) 332

Energie (kJ) 1388

Fett 2,5

- davon gesittigte Fettsduren 0,3
Kohlenhydrate 61

- davon Zucker 2,4

Eiweif3 8,7

Salz 3,4

Lagerung: Trocken und dunkel lagern.
Haltbarkeit: 1 Jahr ab Produktionsdatum.
Verpackungsgrofie 470 g.
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